Brochettes saucisses tomates
plancha barbecue

Brochettes saucisses tomates
plancha barbecue

Ingrédients

4 saucisses de Toulouse
24 tomates cerises
Herbes de Provence

Vin blanc

Huile d’olive
Préparation

Coupez les saucisses en troncons de 3 a 4 cms . Déposez dans
un plat et versez le vin blanc sur les trongons de saucisses

Passez les tomates cerises sous l'’eau. Déposez-les dans le
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plat avec les saucisses

Saupoudrez avec des Herbes de Provence
Laissez 1 h au frigo

Sortez le plat du frigo

Confectionnez vos brochettes en alternant tomates cerises et
troncons de saucisses de Toulouse.

Badigeonnez les brochettes avec de 1'huile d'olive a l'aide
d’'un pinceau

Huilez votre plancha et faites-la chauffer.
Quand la plancha est chaude faites cuire vos brochettes.

Comptez 15 min pour la cuisson (variable en fonction des
troncons de saucisses et de la puissance de votre plancha)

Servez chaud avec un légume de votre choix ;



