Confiture péches orange
recette cookeo

Confiture péches orange recette
cookeo

Ingrédients

1kg g de péches de vigne ou de péches

800 g de sucre spécial confiture

1 orange

Préparation

Epluchez et coupez les péches en morceaux.

Enlevez la peau de 1l’orange et prélevez les suprémes
Déposez les morceaux de péches et d’orange dans la cuve .
Ajoutez le sucre et mélangez.

Mode dorer


https://sport-et-regime.com/confiture-peches-orange-recette-cookeo/
https://sport-et-regime.com/confiture-peches-orange-recette-cookeo/

Mélangez de temps en temps jusqu'a ébullition.
Laissez a ébullition pendant 5 mn puis éteignez votre cookeo.

Quand la cuisson est terminée vous pouvez mixez la préparation.Ceci
n'est pas une obligation

Versez la préparation des pots a confiture . Vissez le couvercle et
retournez les pots.

Laissez refroidir a_1’air libre.

Widgets Amazon.fr

Widgets Amazon.fr


http://www.recettesrapidesfaciles.com/
http://sport-et-regime.com/
http://sport-et-regime.com/bolognaise-saumon-weight-watchers-cookeo-ou-sans
https://ws-eu.amazon-adsystem.com/widgets/q?ServiceVersion=20070822&MarketPlace=FR&ID=V20070822%2FFR%2Fserc-21%2F8010%2F0df38214-a8cc-44c1-a10b-b2ddb913c544&Operation=NoScript
https://ws-eu.amazon-adsystem.com/widgets/q?ServiceVersion=20070822&MarketPlace=FR&ID=V20070822%2FFR%2Fserc-21%2F8010%2F61cbb24e-8a57-4edf-98c0-a2a2e6a5b91a&Operation=NoScript

