Fiche cookeo Gnocchis tomate
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Ingrédients pour 5 personnes Préparation
750 g de gnocchis Ajoutez dans la cuve les gnocchis, les
1 cube de bouillon de beeuf tomates concassées.
1 boite de tomates concassées Salez et poivrez selon votre convenance.

2 cuilléres a soupe de créme fl'a'iclu—‘:ver:q’ez 300 ml d’ef'“_ave,c le cube de
bouillon de beeuf émietté .

SEI. Cuisson rapide ou sous pression
Poivre Programmez une minute .
300 ml d’eau Quand la cuisson est terminée ajoutez les

2 cuilléres a soupe de créme fraiche .
Servez chaud .
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