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POUR PREPARATION| CUISSON | DIFFICULTE
4 PERSONNES | 15 MIN 547 MIN FACILE

a4 % PREPARATION [

o Coupez l'ail, les oignons et les tomates en morceaux.

* 1 kg de pommes de terre

* 1 poivron

G 2 o Epépinez le poivron et coupez le en laniéres.
e 2 cuilleres a soupe il P P

PRl & Hin 9 Epluchez et coupez les pommes de terre en morceaux.
* 1 oignon
* 2 gousses d'ail I i43

w MODE DORER

s 2 tomates

Versez |'huile dans la cuve, quand I'huile est chaude
e 100 ml de vin blanc o A

faites revenir les oignons.
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20 olives Ajoutez ensuite ['ail.
* Sel Déposez les morceaux de tomates et les laniéres
¢ Poivra de poivron dans la cuve.

Ajoutez les pommes de terre et les olives.
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Versez le vin blanc,
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Salez et poivrez selon votre convenance.
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ke L ,/' o ﬂﬁso“_ Programmez 5 mn
o ou 7 mn. 1 l
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Pour encare plus de saveur, A la fin de la cuisson, MIN
| ajoutez des herbes de Provence laissez reposer quelques minutes
| ou du basilic frais en fin avant d'ouvrir,
de cuisson, |
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¥  Une recette simple, wapide et pleine de saveurs ! @
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