
Recette  cookeo:  poulet
paprika et pommes de terre
 

Ingrédients pour 4 personnes
4 escalopes de poulet

12 pommes de terre

100  g d’oignons congelés

Sel

Poivre

1 cuillère à soupe de paprika

1 cube de bouillon de boeuf

2 cuillères à soupe de crème fraîche

Huile d’olive

https://sport-et-regime.com/recette-cookeo-poulet-paprika-pommes-terre/
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Préparation de ce poulet paprika
mode dorer

Versez de l’huile dans la cuve pour faire revenir les oignons et les
morceaux de viande.

Saupoudrez de paprika ,mélangez. Ajoutez les pommes de terre.Salez et
poivrez.

Versez un bouillon constitué d’eau et du cube de bouillon de boeuf.

Ajoutez 2 cuillères à soupe de crème fraîche.

Cuisson rapide 25 mn .

Pour épaissir la sauce repassez en fonction dorer et ajoutez une
cuillère de fécule de mais.Laissez mijoter quelques minutes.

http://www.recettesrapidesfaciles.com/tag/cookeo/

